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E' sicuramente il caffé pid raro, oltre ad essere § pid caro al mondo. Proveniente
dalle maggior isole indonesiane, in quantitativi veramente rrsor, venne
scopertn per prima da raffinetl  consumator  giapponesi, & solo
sucoessharmente la sua fama si e difusa in Europa ed in amernca del nond,
‘Wengong raccolt a terra, tra ke plantagioni di caffé, | chicohi dgerit ed espulksi
da un piccoke marsuplale, appartenente alla famiglia degli zibett, chiamato
locaimente Luvak, che §i citsa eschsivaments dei futti pil doki e maturi,
I succhi géstrici che pe fvorscono b digesbione creano un processo &
fermentazione assolutamente unico tra tutti | caffé gustificando Il gusto
talmente diverso ed originale, All'analisl sensoriale risulta corposo e denso, var
sapor i erbe amomatiche e pompeimao rosa, Retrogusto denso e persistents
conun finale dirabarban,

MNEPAL MT.EVEREST SUPREME

[Dal reame delle newl giunge una nowita stracrdinarla, l'vnico caffé al mondo
coltivato a nord del Tropico ded Cancro. In una picoola piantagione ded distretto
i Muraket, & piedi della catena montucs & Ganenesh Himal & bagnata dalle
acgue del fiume Trisull, Vi proponkamo un arabica tra § pia pregiati, Pantata
=olo recenternente in una delle poche regiond a gueste latiudini al riparo delle
gelate il caffé fertiizzaln con concime naturale di bufalo, viens raccolto da
ACVErRee 4 gennaio essiccato eschusivarmente al sole ed esportato via ared da
Kathmandu. Lanalsi omanolettica  dellfespressa s presenta subito
Impressionante ed inaspettata: Magnifica consistenza e singodare struttura =l
fondama in effuvi di cacas e aranda candita dissolvendosi kentamente innote
di renzero particolarmente persistenti. Probabilmente wo dei miglioed camé al
ke
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La miscels, Formala da pregiati Arabica Centroamericani con aggiunta
Rebwsta Monsonati Tndiani, &8 une tazea dal colre nocciola tendents &l
marrane, o levi venature rossastre dhe formano un effetto "tigre”, La aema
& sottile e fitta , &t grana setosa, Farorma pleno e fragrante lascia in bocca un
sapore bilancialo amaro-doke con leggere nuance acidulo-fruttate, un
retrogusto persistente e di unga durata,

MISCELS PELLEGRING ARTUSI

Questy & una miscela che Pellegring Artusi dettavs gid nel 1910 in "La scienza
Incucina e Parte di mangiar bene” @ ", .. come diverse gualta di came fanno il
brodo mighiore, oosi da diverse qualita di caffé, si oftiene un aroma pid
pregiato. A me sembra di oieners un aroma pa grato con: 50% & Portorico -
20% San Dominge - I0% Moka, Cheesta prariosa bibita che diffonde per futto il
corpo un giocondo ecctamento, fu dhiamata la bevanda intelletuale, l'amica
dal ketterati, degll scienziat e dal poeti .." Veramente insuperabiie, davwearo
“tipicamente italang”,

YAUCOSELECTD PORTORICO 100%

Preparato in limitate quantika, viene coltivato ad wialtudines di 1000 mt, nelle
montagne defio Yawoo, ritenuta da 150 annl la migliore regione per la
coltivazione di calfé nelfsola. Lo sforzo congiunto di maestri coltivatori
garantisce [ produsions 4 un chicoo perfetto, da nol amorevolmente stalo a
“tenaca di frate”, per farvi gustare B comaosith notevolmente accentuata, La
fine aromaticita solo lievemente acidula e la ricca amabdita reultano essare
moito ben  equilibrate, Colplsce per la sua personadtd difficiiments
risconirabile in altre bpologie, Non per niente si dice losse i calfé dei Fagi ..

BLUE MOUNTAIN

Queessitor & sicuramente il caffié pid pragiabo che esist, tant da essere descritto
come lo "Champagne” dei caffe. Viene prodotto in Jamaica nelia regione delle
montagne Azzurre. Le coltivazion: a berrazze vanna da 4400 fino a 1500 mt. Ed &
qui che # particolare clima sempre fresco e nebbloso, le plogge, il drenaggio e
l'assenza del freddo danng un prodotio pressoche perfetio, La mighore qualits
& Ja fusione ideale fra corpo, acklith e profumi, THsuo imballo, in bei carabelli di
legna, garantisoe una sahaguardia migliore dalfumidita e dall'ambiente
circostante. In booca si distinguono | sapori ded troplcl, la vanigha, il cacao, e
miandarie, il burm fuso 8 persing un piaceyols profumo di tabacc,

SAVADOR PACAMARA

Hel nord-ovest delio stato di El Salvador, questo caffé wiena caltivato lungo le
pendici dal cratere di un vulcano quiescente, sino ad un alterza &8 1D00mE. La
P produttivith i guesta particolare pianta o fa ctteners un chicco compatto
& molto grande, con una particolare forza espressiva nella degustazione e 1)
profurmne della bevanda @ intensamente floreate. [| corpo @ fragrante  ed
Intenso. L'aromaticka risulta estremaments complessa nefla sua espressions.
Flacevalmente mesookabe tra & ko si riconcscona nfatt note & pappa reake,
in altermativis a  fiori Farancio ed interss, ma delicabe, speze dolbremane o
micle d'agrumi.

Hah Al

Nellarcipelogo delle sole Hawaii, paradiso incontamingto, sl produce un
grande caffé, Cotivarto con ourd ed altenzions, sulle pendici del valcano Mauna
Lo, fria 200 & 800 mt. Viene ancora raccolo & mano & curako come una volta,
Conskderato uno dal miglion caffé del monda, ha aspetto splendido, profumao
piano, gusko ricoo e deficata. E un caffé dall'estrema e amabie finazza,
Delicatissamd in hette ke sue epression fa decsamente tara a se, ooipendn
soprathutin chi rel caffé rcerca usti particolarmente puliti & ricchi di sapore. T
praduttoni lo definiscono: "dglolelio pid raro tra | caffé delmondo”,

MYSORE

Dal mighar grani & Mysore Plantation & nasce uno diei pio grandi arabica della
penola ndiana. Una tazza dal profumo esuberante’ Spezie, incenss, cannella
51 amalgamana con la frutta esotica per saliee Intense al naso ed invadere le
narici, Poi tube si fonde in booca con dolterra lasciando una prokmgata
sinfonia di sensagion, Questo raffinato caffé & il frutts di un'atienta selezione,
chiceo via chicoo, fatta dai piccoll produtton che, nella regione del Kamata {ex
Mysore), a pid dil 1000 mt di altinedine, s| dedicano, per pochi eletti, 3 questa
Coltivarions.



